
*Fermbucha é uma marca registada da Fermedics BV

F E R M E N T E D

F ERM BUCHA

1 cápsula vegetal fornece

SCOBY FERMENTED KOMBUCHA .................... 525mg
[Fermbucha ]* Camellia sinensis]

CHÁ VERDE MATCHA CERIMONIAL GRAU AAA ..50mg

[Camellia sinensis] [BIOLÓGICA]

REVESTIMENTOVEGETALDA CÁPSULA..................................... 118mg
(Hidroxipropilmetilcelulose)

PARA U SO PROFI SSI ONAL – NÃO ESTÁ DESTINADOA INFORMAÇÃOAO PÚBLICO

Como suplemento alimentar para

adultos, tomar 2 – 4 cápsulas diárias, com as

refeições

DESTAQUESDO SUPLEMENTO:

* Fornece KOMBUCHA – chá preto

fermentado numa combinação ideal

com o CHÁ VERDE MATCHA

* Apresenta kombucha, sem álcool,

fermentado com SCOBY (uma cultura

simbiótica de bactérias e leveduras)

* Formulação fortemente antioxidante

50 cápsulas / COD:22953

BENEFÍCIOS PARA A SAÚDE:

Saúde hepática

Desintoxicação

Apoio digestivo (Disbiose intestinal)

Envelhecimento

Condições inflamatórias

AW
FOR ERPRSE:

INT ERNA L T DE

SEM TRIGO-SEM GLÚTEN-SEM MILHO-SEM SOJA-SEM LEVEDURA-SEM PRODUTOSLÁCTEOS-SEM GELATINA-SEM INGREDIENTES ANIMAIS-SEM ADITIVOS-SEM AÇÚCARES ADICIONADOS-SEM CORANTES-SEM AROMATIZANTES-SEM
CONSERVANTES



MANTER FORA DO ALCANCE DAS CRIANÇAS /GUARDAR EM LOCAL FRESCO E SECO

Os suplementos alimentares não devem ser utilizados como substitutos de um regime alimentar variado. Não recomendado durante a

gravidez ou aleitamento, a menos que seja recomendado por um profissional de saúde. Se estiver a tomar algum medicamento prescrito,
consulte um médico antes de usar este produto. Não exceda a toma diária recomendada, a menos que seja orientado por um profissional de

saúde..

PARA USO PROFISSIONAL – NÃO ESTÁ DESTINADO A INFORMAÇÃO AO PÚBLICO

PROPRIEDADES ESPECIAIS DO PRODUTO:

A KOMBUCHA da TERRANOVA fornece o chá preto fermentado extraordinariamente popular e promotor da saúde, em

forma de cápsulas. Os benefícios para a saúde dos alimentos fermentados podem vir dos metabólitos microbianos

produzidos durante o processo de fermentação.

Esta formulação apresenta Fermbucha , o kombucha tecnologicamente avançado e sem álcool, fermentado com

SCOBY (uma cultura simbiótica de bactérias e leveduras).

Em virtude deste processo único de fermentação, Fermbucha contém numerosos metabólitos promotores da

saúde, flavonoides altamente absorvíveis possuindo propriedades semelhantes à SOD e uma grande variedade de

polifenois

A quantidade total de polifenóis e de flavonoides do chá preto aumenta depois de 21 dias de fermentação com o SCOBY

a 28ºC. Durante este processo de fermentação controlada há a decomposição de substâncias complexas em compostos

menores. Consequentemente aumenta o teor de compostos fenólicos no kombucha, bem como a sua atividade

antioxidante. Fermbucha é submetido a um processo especial de tratamento térmico após a fermentação para

garantir a máxima estabilidade

A ingestãoregulardekombucha éconsideradabenéfica para a saúdehepática e desintoxicação digestiva,saúde imunitária e

cardiovascular.Adicionalmente, podem ser observados benefícios na produção de energia, juntamente com uma

diminuição de processos inflamatórios e dos radicais livres (consequentemente associados a um abrandamento do

processo de envelhecimento).

Esta formulaçãoé complementada pelaadição deCHÁ VERDEMATCHADECERIMONIALGRAUAAA, queé um Matcha de

elevada qualidade.Ricoem múltiplosnutrientes, é uma fontede muitos oligoelementos,incluindo vitaminas,minerais,

aminoácidos livres, clorofila epotentescompostos polifenólicos quepromovema saúde,conhecidoscomocatequinas.
Fermbucha (kombuchafermentadoSCOBYsemálcool) é uma marcaregistradada Fermedics BV

A antiga arte da fermentação é o processo de conversão de moléculas complexas de hidratos de carbono em formas mais

simples e pré-digerida. Isto melhora a biodisponibilidade dos nutrientes, aumenta a digestibilidade e a atividade antioxidante,

criando assim os mais excecionais produtos bioquimicamente ativos e nutricionalmente melhorados.


